\ o */ Q’\\(

QR

ﬁ M llerstube
f oy lof Ninchirac

_’?“'lr'/J' l I .

)
Py

N
)

Ria s

1

Unsere Speisenkarte

ot
Ab dem 15. Oktober

verwandelt sich unsere Millerstube
in unser Winterstiibchen.

Winterliche Gerichte - Kaminfeuer
Gluhwein - Winterhiitte mit Feuerschalen

Mittwoch - Sonntag ab 11:30 Uhr geoffnet
Montag und Dienstag Ruhetag

Jagdschlofds Monchbruch
Monchbruch 1
64546 Morfelden

www.jagdschloss-moenchbruch.de
Tel. 06105-92 43 0
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Aperitif
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Unser Hauscocktail

Aperitivo Rosato

Mit eingelegtem kleinem Apfelchen, winterlichen Aromen
und Prosecco aufgefiillt.

NS

Aperol Spritz

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstiibchen.




Kleine gerlchte

Portion Pommes frites

Rindswurst
Mit Pommes frites 8,50 €

Bratwurst
Mit Pommes frites 8,50 €

Ofenfrischer Fleischkise

Mit gebratenen Zwiebeln und Pommes frites
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Fiir die j Jlg(lgen Gaste

Chicken Nuggets (6 Stiick)

Mit Pommes frites

o_;k_o
Vesper

Handkase (2 Stiick) mit Musik

Bauernbrot und Butter

Obazda, frisch aus Bayern
Mit ofenfrischer Brezel

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstiibchen
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Vorspeise und Suppe
oo

Winterlicher Feldsalat
Mit Kartoffeldressing, gebratenem Speck und Walnusskernen

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
Kleine Portion - mit feinem Kiirbisoél und Croutons

GrofB3e Portion Kiirbiscremesuppe

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstiibchen.
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Hauptgerichte
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Hausgemachte Semmelknodel
Auf cremigem Waldpilzragout

Gebratenes Wolfsbarschfilet 24,50 €

Auf Zitronen-Riesling-Sauce, winterlichem Gemiise und in Butter geschwenkten
Kartoffeln

Argentinisches Rumpsteak (200 g) 29,50 €

Mit karamellisierten Zwiebeln, winterlichem Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Rinderschmorbraten 24,50 €
Mit feinem Apfelrotkohl und Kartoffelknodel

Schnitzel ,,Wiener Art“
Mit Pommes frites

Schnitzel mit gebratenen Zwiebeln
Und Pommes frites

Schnitzel mit Waldpilzsauce
Und Pommes frites

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstiibchen
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Unsere Winterspezialitéiten
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Wildgulasch 23,50 €
Mit feinem Apfelrotkohl, Kartoffelknédel, Birne und Preiselbeeren

Burgunderbraten vom Monchbruch-Hirsch
Mit Apfelrotkohl, Kartoffelknédel, Birne und Preiselbeeren

< Unsere Empfehlung >

Knusprige Gansekeule 21,50 €
Mit Orangen-Honig-Glasur, feiner Rotwein-Rosmarin-Sauce, Rotkohl und
hausgemachtem Kartoffelklof3

Zarte Gansebrust

In Orangen-Honig-Glasur, feiner Rotwein-Rosmarin-Sauce, Rotkohl und
hausgemachtem Kartoffelklof3

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstitbchen




Sulle Weihnachten ...
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nicht nur als Dessert

3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Karamellisierter Kaiserschmarren
Mit marinierten Glithweinkirschen

3 Kugeln Vanilleeis

Mit warmen Glithweinkirschen

Warmer Apfelstrudel
Mit Vanilleeis

Affogato al Caffe

Doppelter Espresso mit Vanilleeis

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstiibchen
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Tasse Caffe Crema

Tasse Tee

Milchkaffee, Cappuccino oder
Latte Macchiato

Flavoured Latte Macchiato

Kakao

Glithwein

Heifler Apfelwein

Warmer Friichtepunsch
Alkoholfrei

Friichtepunsch mit Schuss
Mit Alkohol

Unsere Miillerstube verwandelt sich in unser Winterstiibchen




VOM 15. OKTOBER 2026 BIS 17. JANUAR 2027

}}i Unsere Miullerstube verwandelt sich
in unser Winterstiibchen

#

Mittwoch bis Sonntag
ab 11:30 Uhr geoffnet

Montag und Dienstag Ruhetag
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BETRIEBSFERIEN MULLERSTUBE

18. Januar bis 18. Februar 2027 :%i
f;je«;

BETRIEBSFERIEN HOTEL
19. Dezember 2026 bis 10. Januar 2027

in dieser Zeit findet kein
Friithstucksbiifett statt.

www.jagdschloss-moenchbruch.de
Tel. 06105-92 43 0




